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Merkblatt | |
| fiir Verkaufsstidnde auf Volksfesten
|

Lebensmittel (Kaffee, Kuchen, Bratwurst, Pommes, SuRwaren, etc) diirfen nur aus Verkaufs- |
stéanden abgegeben werden, die den Anforderungen der Lebensmittelhygiene Verordnung ge- ‘
niigen. .
Denn: Es ist verboten, Lebensmittel fiir andere herzustellen, zu behandeln oder ab- I
zugeben, deren Verzehr geeignet ist, die Gesundheit zu schidigen. VerstéBe kénnen mit
einem BuBgeld geahndet werden oder der Verkauf kann auch sofort untersagt werden.

Bevor Sie Lebensmittel gewerbsméRig herstellen und abgeben, priifen Sie bitte, ob die folgen- |
‘ den Anforderungen eingehalten werden:

Anforderung an das Geldnde:

e Stellen Sie den Verkaufsstand so auf, dass unverpackte Lebensmittel gegen Staub, Au- ‘
toabgase, Gerliche und andere nachteilige Beeinflussungen geschiitzt werden. '

i .. . .
Verkaufstdnde bestehen aus Fullboden, Dach und Seitenwanden ‘

‘ Anforderungen an Verkaufsstinde:

e Wainde und Decke mlssen aus einem Belag bestehen, der leicht zu reinigen und ggf. |
zu desinfizieren ist: Korrosionsfest, glatt, und fugenlos.

‘ e Der FuBboden muss trittfest, abwaschbar und leicht zu reinigen sein.

e Vor Regen, direkter Sonne, Wind und anderen Witterungseinfliissen muss der Verkaufs- ‘
stand ausreichend Schutz bieten.
* Mit einer geeigneten Abdeckung, Abschirmung, oder Spuck- und Hustenschutz schiitzen
| Sie die Lebensmittel vor Anfassen, Anhusten und Anspucken durch den Kaufer.
Devise: Nicht jedermann fasst meinen Kuchen an!

‘ e Im Verkaufsstand haben Sie ein Handwaschbecken mit Seife im Seifenspender und
Einmalhandtlchern und zum Reinigen von Geschirr oder Lebensmittel eine davon ge-
trennte Spiileinrichtung. '

1. Handwaschbecken und Spule haben fiieBendes kaltes und warmes Wasser sowie
eine Abwasserableitung (Schlauch zur Kanalisation oder geschlossener Auffang-
behalter).

2. Werden keine unverpackten und leicht verderbiichen Lebensmittel wie Fischbrét-
chen,Steaks, etc. angeboten, ist am Handwaschbecken kein warmes Wasser er-
forderlich.

e  Oberflachen von Tischen und Ablagen, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen,
haben eine glatte, abwaschbare Oberflache und sind leicht zu reinigen.

Daher: Keine unbehandelten Holzflichen

» Inlhrem Verkaufsstand sind geeignete Moglichkeiten zur Aufbewahrung von Lebensmit-

teln und sonstigem Zubehér vorhanden.
1. Der FuRboden ist kein Lagerplatz.
2. Fur kihlbedurftige Lebensmittel haben Sie ausreichende Kihleinrichtungen, bei
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denen Sie mit einem Thermometer die Temperatur messen kénnen.
+ lhre AbfalligefalRe haben dichtschlieRende Deckel oder Schwingdeckel.
e Sie verwenden auch fir Reinigungszwecke ausschlieRlich Trinkwasser.

Hat Ihr Imbissstand keine Riick- und Seitenwiande (allseitige Bedienung), schiitzen Sie die
Lebensmittel mit geeigneten Vorrichtungen vor nachteiligen Beeinflussungen von auBen.

Bei Getrinkeschankanlagen ist auBerdem zu beachten:

¢ Wer eine Getrankeschankaniage betreibt, ist fir den technischen und hygienischen Zu-
standselbst verantwortlich.

e ¢ Es muss ein Betriebsbuch mit Abnahmebescheinigung von einem Sachkundigen sowie
ein akiueller Nachweis Uber die Reinigung der Anlage (Zapftlllen, Leitungen und Keg-
Képfe) vorhanden sein. '

e ¢ Sije stellen eine schnelle und ausreichende Reinigung der Schankgefalie durch Vor-
und Nachspulen der Glaser sicher. Daflr haben Sie in Ihrem Verkaufsstand zwei ne-
beneinander liegende Spilbecken.

Bei Verwendung einer Gldserspiilmaschine oder eines wirksamen Spiilgerates mit ge-
trennter Vor- und Nachspulung (z.B.Spiilboy) genligt ein Spillbecken. Haben Sie keine
Spulmaodglichkeit, dirfen Sie nur Einwegbecher verwenden.

» Sie bringen ein Preisverzeichnis an, aus dem jedermann die angebotene Menge und den
Getrankepreis entnehmen kann.

Anforderungen an das Verkaufspersonal:

¢ lhr Verkaufspersonal, einschlielich derjenigen, die "nur" Geschirr abwaschen, hat eine
giiltige Bescheinigung liber eine Belehrung nach dem Infektionsschutzgesetz.

1. lhr Personal hat diese Bescheinigung am Arbeitsplatz dabei und kann sie der U-
berwachungsbehérde vorzeigen

2. Sie als Arbeitgeber fihren jahrlich eine Wiederholungsschulung Ihres Personals
nach dem Infektionsschutzgesetz durch.

e |hr Personal tragt eine leicht waschbare, saubere und helle Arbeitskleidung.

o |hr Personal hat die Méglichkeit am Standort oder in der Ndhe eine Toilette zu benut-
zen. Die Toilette ist ausgestattet mit einer Wasserspiiung, flieRendem kaltem und war- |
mem Wasser zum Handewaschen, Seife im Seifenspender und Einmalhandtiichern.

¢ Alle Dinge, wie Kleidungsstlicke usw., die Sie nicht im Verkaufsstand benétigen, haben
Sie aus dem Stand entfernt oder in einem geschlossenen Schrank verstaut.

lhnen ist bekannt, dass dieses ein Merkblatt ist und daher nur Schwerpunkte aufzeigen kann, bei de-
'ren Beachtung Sie aber die wichtigsten hygienischen Grundsatze und Kennzeichnungspflichten be- |
rucksichtigen und einhalten.Es besteht weiter die Moglichkeit, dass das Amt fiir Veterinarwesen und
Lebensmitteluberwachung in besonderen Situationenund unter bestimmten Voraussetzungen weitere
Auflagen zur Einhaltung der gesetzlichen Bestimmungen macht.

Die o.a. Vorgaben beruhen auf Gesetzen und Verordnungen. VerstéRe dagegen sind Ord-
nungswidrigkeiten,die mit einem BuBgeld geahndet werden kénnen.

Stand: 20.07.2010

Die Ausfiihrungen dieses Merkblattes erheben keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Einschlagige Rechtsgrundlagen
bleiben unberiihrt. Flr Informationen, die Uber den Inhalt des Merkblattes hinausgehen, wenden Sie sich bitte unter der
angegebenen Anschrift an lhre Veterinarbehérde.
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